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Mena Ristorante




Sgombro* scottato @ maionese di carote
Mackerel scalded and carrots mayonnaise

Baccala** in tempura con cipolla caramellata € 10,00
Trancio di spada affamicato®, emulsione all’arancia € 10,00

& polvers di capperi
Smoked swordfish slice, orange enmlsion and capers powder

EONZA: selezione di zalumi e formagygi siciliani e € 16,00
confetinre dello chef

a selection of sicilian cold cots and cheeses [ for two persons )

Tortinoe di zacchine con patate allo zafferanc € 8,00
@ gtracciatella di bufala ragmsana

Zoechind tartlet with saffron potatoes and Ragusa buffalo stracciatella

Caponata di melanzane con salsa al basilico € B.00




Spaghetti con le vongole & broccolo siciliano € 12,00

Tagliatelle con gambero rosso®, bottarga di tonno espuma diceci € 14,00
Taghatelle with red prawn of Mazama tuna bottarga,

Calamarata con ragn di polpo, capperi, ciliegino & menta € 12,00
Large macherom with octopus sance, capers, tomatoes of Pachino and mint

Maltagliati al pomodoro con ricotta & mandorle tostate € 8,00
Fresh pasta with tomato, rnicotta cheese and toasted almonds

Spaghetti ca nmddica € 8,00
Spaghetti with toasted bread crombs

Tortelloni al carrubo con rag di azino ragusano € 14,00
& fondota di piacenting ennese
Carob tree tortellont with donkey sance and, saffron cheese fondue




LUPPE /SOUPS

SECONDI PIATTI / MAIN DISHES
Filetto di ombrina pratinato agli agremi e melanzana fritta® € 16,00
Mediterranean fish gratin with sicilian citrus frois and fred aubergine

Polpo affomicato e purea di patate al limone** € 12,00
Smoked octopus with lemon potatoes mashed

Pesce da zuppa® in salsa marinara € 15,00
Fish soup

Agnello arrosto, laccato al miele di carrabo € 13,00
Golled lamb writh carob tree honey




Pancetta CHT e la zna demi glace
Baked bacon with demi glace

Fileito di manzo alla priglia con panure di pistacchio
Grilled besf fillet with pistacchio beaderumbs

CONTORNI/VEGETABLES

INSALATE MAXI - MAXI SALAD

Inzalata di arance con cipolle, capperi, olive nere, origano
Stcilian orange | onion, capers, black olives, oregano

Eonza
verde, cetrioli, ciliegino, petto di pollo julienne, capuliato) € 10,00

*= prodotto fresco abbatioto
**— prodoito surgelato




